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บทคัดย่อ 

 งานวิจัยนี้ศึกษาผลของสารสกัดจากเมล็ดมะละกอต่อการปนเปื้อนของเชื้อราและคุณภาพหอมแดงในระหว่างการ เก็บ
รักษา โดยนำเมล็ดมะละกอมาสกัดด้วยเอทานอล 95 เปอร์เซ็นต์ จากนั้นนำสารสกัดหยาบที่ได้มาปรับความเข้มข้นให้เป็น 1 
เปอร์เซ็นต์ด้วยเอทานอลก่อนนำมาพ่นหอมแดง รวมทั้งการพ่นด้วยเอทานอล (95 เปอร์เซ็นต์) คาร์เบนดาซิม (0.05 เปอร์เซ็นต์) 
และมีหอมแดงทีไ่ม่พ่นสารเป็นชุดควบคุม จากนั้นนำตัวอย่างทั้งหมด (4 ซ้ำ ๆ ละ 300 กรัม) บรรจุลงในถุงตาข่ายพลาสติกและเก็บ
รักษาที่อุณหภูมิห้อง (32±2 ºC ความชื้นสัมพัทธ์ 80±5 เปอร์เซ็นต์) เป็นเวลา 30 วัน ผลการทดลองพบว่า หอมแดงทีพ่่นด้วยสาร
สกัดจากเมล็ดมะละกอ 1 เปอร์เซ็นต์ มีเช้ือราปนเปื้อนน้อยที่สุดอย่างมีนัยสำคัญ รองลงมาคือ เอทานอล 95 เปอร์เซ็นต์ คาร์เบนดา
ซิม 0.05 เปอร์เซ็นต์ และชุดควบคุม หอมแดงสูญเสียน้ำหนัก และมีลักษณะปรากฏของสีกาบด้านนอก (แสดงด้วยค่า L* และ a*) 
ไม่แตกต่างกันอย่างมีนัยสำคัญในทุกกรรมวิธี อย่างไรก็ตาม หอมแดงท่ีพ่นด้วยสารต่าง ๆ มีความแน่นเนื้อมากกว่าชุดควบคุมในวันที่ 
7 ของการเก็บรักษา ดังนั้น สารสกัดจากเมล็ดมะละกอ 1 เปอร์เซ็นต์ มีประสิทธิภาพในการยับยั้งเชื้อราได้ดี  และหอมแดงยังคง
คุณภาพได้นาน 30 วัน 
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Abstract 

This research investigated the effects of papaya seed extract on fungal contamination and its influence 
on the quality of shallot bulb during storage. The papaya seeds were extracted by 95% ethanol and the crude 
extract was diluted to 1% by ethanol before spraying onto shallot bulb. Ethanol (95%) and carbendazim (0.05%) 
were also used. The non-treated bulb was used as the control. All samples (4 replications and 300 grams each) 
were kept in plastic net and stored at ambient condition (32±2 ºC; 80±5% relative humidity) for 30 days. Results 
showed that shallot bulbs sprayed with 1%  papaya seed extract had the significantly lowest fungal 
contamination, followed by 95% ethanol, 0.05% carbendazim, and the control.  The shallot bulb weight loss 
and surface color, indicated by L*  and a*  values, were not significantly affected by the treatments.  However, 
the firmness of the treated bulbs was higher than the control on the 7th day of storage.  In conclusion, 1% 
papaya seed extract is an effective antifungal agent while maintaining quality of shallot bulb for 30 days. 
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