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ก ำหนดกำรเสนอผลงำนในกำรประชุมวิชำกำรวิทยำกำรหลังกำรเก็บเกี่ยวแห่งชำติ คร้ังที่ 22 

“ขับเคลื่อนอนำคตเทคโนโลยีหลังกำรเก็บเกี่ยวและควำมม่ันคงทำงอำหำรอย่ำงย่ังยืนด้วยนวัตกรรมชำญฉลำด” 

วันที่  3 – 4  พฤศจิกำยน  2568 
ณ โรงแรม ริชมอนด์ สไตลิส คอนเวนชั่น  อ ำเภอเมือง จังหวัดนนทบุรี 

 

วันจันทร์ที่  3  พฤศจิกำยน  2568 

07.30 – 09.00 ลงทะเบียนและติดผลงำนภำคนิทัศน์ 

09.00 – 09.15  พิธีเปิดกำรประชุม ณ Citrine Room ชั้น 5 
ผู้เข้าร่วมประชุม ยนืสงบนิง่น้อมถวายความอาลยั แด่ สมเด็จพระนางเจา้สิริกิติ์ พระบรมราชินนีาถ 
พระบรมราชชนีพนัปีหลวง 
- กล่ำวต้อนรับ โดย ศ.เกียรติคุณ ดร.ดนัย บุณยเกียรติ และ ศ.เกียรติคุณ ดร.จริงแท้ ศิริพำนิช 

ศูนย์นวัตกรรมเทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ และ โครงการพัฒนาบัณฑิตศึกษาและ
วิจัยเทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว หน่วยงานร่วมมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์  

- กล่ำวรำยงำนกำรประชุม โดย รศ.ดร.ชเนษฎ์ ม้ำล ำพอง รองคณบดีฝ่ายวิจัย บริการวชิาการและ
วิเทศสัมพันธ์ คณะเกษตร ก าแพงแสน มหาวทิยาลัยเกษตรศาสตร์ 

- กล่ำวเปิดงำนประชุม โดย รศ. นำยสัตวแพทย์ ดร.อนุชัย ภิญโญภูมิมินทร์  
รองอธิการบดีวิทยาเขตก าแพงแสน มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 

09.15 – 09.45 ถ่ำยรูปหมู่เป็นที่ระลึก 

09.45 – 10.20 บรรยายพิเศษเรื่อง “Emerging trends in packaging and storage for horticultural 
products”  
โดย Dr.Pramod V. Mahajan  
Senior Scientist & Group Leader, Leibniz Institute for Agril. Eng. & Bioeco (ATB), Germany 

10.20 – 10.50 ชมผลงำนภำคนิทัศน์ / พักรับประทำนอำหำรว่ำง 

10.50 – 11.25 บรรยายพิเศษเรื่อง “Epigenetic regulation of fruit quality”  
โดย Prof. Dr. Bo Zhang College of Agriculture and Biotechnology, Zhejiang University, China 

11.25 – 12.00 บรรยายพิเศษเรื่อง “Deciphering the palate of Chinese Gen Z through Thai durian 
value-creation strategies.”  
โดย ดร.วรชำติ ดลุยเสถียร”  Thai-Chinese Agribusiness Association (TCAB), Thailand 

12.00 – 13.00 รับประทานอาหารกลางวนั  
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ห้อง : Citrine2   
Session: Postharvest Machinery 
ประธำน :  ดร.ปิติรัตน์ กลิ่นธรรม  

เวลำ รหัส ชื่อเรื่อง 

13.00 – 13.30 
 

บรรยาย
พิเศษ 

วิวัฒนำกำรของกำรตรวจสอบคุณภำพผลผลิตเกษตรแบบไม่ท ำลำย: จำก NIR สู่ Hyperspectral 
Imaging (From NIR spectroscopy to hyperspectral imaging: Evolution of non-destructive 
quality assessment for agricultural produce) 
โดย รศ.ดร.สิรินำฏ น้อยพิทักษ ์  คณะวิศวกรรมศาสตร์ ก าแพงแสน มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 

13.30 – 13.45 OM-O1 กำรขยำยผลงำนวิจยัเครื่องมือบีบผลลกูชิดแบบตัดขั้วพร้อมบบีโดยใชแ้รงคน 
เกรียงศักดิ์ นักผูก 

13.45 – 14.00 OM-O2 กำรออกแบบและพัฒนำเครื่องอบแห้งข้ำวเปลือกแบบท่อหมุนพลังงำนแก๊สซิไฟเออร์ควบคุมอัตโนมัติ : 
กรณีศึกษำโรงสีชุมชนจังหวัดนครสวรรค์ 
ภิญโญ ชุมมณ ี

14.00 – 14.15 OM-O3 กำรพัฒนำเครื่องคัดขนำดผลมะเขือเทศเชอรี่แบบทรงกระบอกส ำหรับมูลนิธิโครงกำรหลวง 
เผ่าไท ถายะพิงค์ 

14.15 – 14.30 OM-O4 กำรศึกษำเบื้องต้นเครื่องวัดเปอร์เซ็นตน้์ ำมันปำล์มในทะลำยปำลม์แบบปำกกำ 
ปรีดาวรรณ  ไชยศรีชลธาร 

14.30 – 15.00  ดูผลงำนภำคนิทัศน์ / พักรับประทำนอำหำรว่ำง 

 
วันจันทร์ที่  3  พฤศจิกำยน  2568 
Session: Postharvest Safety/ Postharvest Biological Mechanism 
ประธำน :  ผศ. ดร.ชวขวัญ นิติกรวรำกุล 

เวลำ รหัส ชื่อเรื่อง 

15.00 – 15.30 
 

บรรยาย
พิเศษ 

ห้องบ่มผลไม้ จุดเปลีย่นอุตสำหกรรมผลไม้ไทย (Fruit ripening rooms: a turning point for 
Thailand’s fruit industry) 
โดย ดร.พีรพงษ์ แสงวนำงค์กูล คณะเกษตร ก าแพงแสน มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 

15.30 – 15.45 OS-O1 ประสิทธิผลของน ้ำยำล้ำงผักเชิงพำณชิย์ในกำรลดเชื้อ Escherichia coli และ Salmonella 
typhimurium บนใบโหระพำ (Ocimum basilicum) และสะระแหน่ (Mentha spp.) 
ปิติรัตน์ กลิ่นธรรม 

15.45 – 16.00 OS-O2 กำรประเมินควำมหวำนของข้ำวโพดหวำนรับประทำนสดโดยใช้เครื่องเนียร์อินฟรำเรดสเปกโทรมิเตอร์ที่
พัฒนำขึ้น 
พณภณ จอมนงค์ 

16.00 – 16.15 OB-O1 ผลของสำรเคลือบผิวโซเดียมอัลจิเนต โพลิไวนิลแอลกอฮอล์ และว่ำนหำงจระเข้ต่อกำรเกบ็รักษำมะนำว 
ธิติวุฒิ ประดิษฐอกุฤษฎ ์

18.00 – 20.00  รับประทำนอำหำรเย็น  ณ  ห้อง EAST restaurant on the lobby floor. 
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วันอังคำรที่  4  พฤศจิกำยน  2568 
ห้อง :  Citrine 2 

เวลำ รหัส ชื่อเรื่อง 

08.30 – 09.30  รับประทำนอำหำรวำ่ง/ ลงทะเบียน 
(สามารถรับฟังบรรยายพิเศษของการประชุม The 4th China-ASEAN Horticultural Product 
Postharvest Conference เวลา 08.45 – 09.15 ณ ห้อง Citrine 1) 

09.30 – 10.00 บรรยาย
พิเศษ 

จำกวิทยำศำสตร์หลงักำรเกบ็เกี่ยวสู่กำรสร้ำงนวตักรรมอำหำรเชงิฟังก์ชัน: บทเรียนจำกทุเรียนและกำร
ขยำยผลสู่พืชอ่ืน (Translating postharvest science into functional food innovation: 
lessons from durian and beyond) 
โดย ศำสตรำจำรย ์ดร.ศุภอรรจ ศิริกันทรมำศ  คณะวิทยาศาสตร์ จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 

10.00 – 10.30 
 

บรรยาย
พิเศษ 

บรรจุภณัฑ์ส ำหรบักำรกระจำยผลิตผลสดเพื่อควำมยั่งยืนและนวัตกรรมสู่อนำคต 
(Shaping the future of fresh produce distribution packaging: integrating 
sustainability and innovation) 
โดย รองศำสตรำจำรย์ ดร.เสำวภำ ไชยวงศ ์ส านักวิชาอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง 

10.30 – 10.45  ชมผลงำนภำคนิทัศน์ / พักรับประทำนอำหำรว่ำง 

 
ห้อง :  Citrine 1 

Session: Postharvest Biology 
ประธำน :  Dr.Yosapol Harnvanichvech  

Time code Title 

10.45 – 11.00 OB-O7 Research on the Regulatory Mechanism of Programmed Cell Death (PCD) 
in Postharvest Broccoli 
Feng Xu (China) 

11.00 – 11.15 OB-O8 The cross-talk of ethylene and abscisic acid in regulating banana fruit 
ripening  
Xiaoyang ZHU (China) 

11.15 – 11.30 OB-O9 Isolation and Identification of the Main Fungal Pathogens of Peach Fruit 
and Postharvest Control Methods 
Yingying Wei (China) 

11.30 – 11.45 OB-10 Use of onion aqueous extract in the quality enhancement of fresh-cut 
potatoes 
Shu Jiang (China) 

11.45 – 12.00 OB-11 Synergistic effects of controlled atmosphere storage and plant oil-based 
coating for extending fruit storage life 
 Mr. Wan Mohd Reza Ikwan Bin Wan Hussin  (Malaysia) 

12.00 – 12.15  พิธีปิด/ มอบรำงวัล 

12.15 – 13.00  รับประทำนอำหำรกลำงวัน 
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กำรน ำเสนอภำคนิทัศน์ กำรประชุมวิชำกำรวิทยำกำรหลังกำรเก็บเกี่ยวแห่งชำติ ครั้งที่ 22 

 
ภำคนิทัศน์ session: Postharvest Biological Mechanism 

รหัส ชื่อเรื่อง ผู้น ำเสนอ 
PB-01 ผลของระยะการบานต่อคุณภาพหลังการเก็บเกี่ยวของดอกบวัหลวงพันธุ์ปัทมา ภากร เอี่ยมสุวรรณ ์

PB-02 ผลของอายุต้นกลว้ยไม้ต่อคุณภาพช่อดอกและอายกุารปกัแจกันของกล้วยไม้หวายพันธุ์ขาวสนานในฤดู
ร้อน 

ปรินทร กฤษดาธิการ 

PB-03 ผลของการรมคาร์บอนไดออกไซด์ก่อนการเก็บรักษาต่อการเปลี่ยนแปลงคุณภาพของผลอินทผลัมสด
พันธุ์บาฮ ี

วรพล โหน่งกระโทก 

PB-04 ผลของการใช้บราสสิโนไลด์และไตรอะคอนทานอลกอ่นเก็บเกี่ยว รว่มกับการใช้ 1-เมทิลไซโคลโพรพีน 
หลังเก็บเกี่ยวต่อผลผลิตและอายุการเกบ็รักษาของพรกิขี้หนูพันธุ์ดวงมณี 

Sokros SIM 

PB-05 การใช้ไอระเหยกรดอะซิติกเพื่อยืดอายแุละคงคุณภาพของอินทผลัมพันธุ์บาร์ฮีที่อุณหภูมิห้อง ณัฏฐ์นรี หาดทราย 

ภำคนิทัศน์ session: Postharvest Logistics 

PL-01 ผลของไอระเหยเอทานอลปลดปล่อยในบรรจุภัณฑ์แอคทีฟต่อปริมาณกรดแอสคอร์บิกและลักษณะ
ปรากฏของดอกแคสดในระหวา่งการเกบ็รักษา 

วีรเวทย ์อุทโธ 

PL-02 ประสิทธิภาพของน้ าค้ันสับปะรดร่วมกับแคลเซียมแอสคอร์เบทต่อการลดการเกดิสีน้ าตาลของมะม่วง 
สุกพันธุ์น้ าดอกไม้ตัดแต่งพร้อมบริโภค 

พนิดา บุญฤทธิ์ธงไชย 

ภำคนิทัศน์ session: Postharvest Safety 

PS-01 ผลของสารเสริมประสิทธิภาพทางการเกษตร สารป้องกันก าจัดโรคพืชอะซอกซีสโตรบิน และการใช้
ร่วมกันในการยับยั้งการเจริญของเส้นใยเช้ือรา Phytophthora sp. และ Colletotrichum sp.  

พิสุทธิ ์เขียวมณ ี

PS-02 ผลของการล้างผักไมโครกรีนต่อคุณภาพและอายุการเกบ็รักษาทีอุ่ณหูมิห้อง ศิโรรัตน์ เขียนแม้น 

PS-03 การปนเปื้อนเชื้อราและสารพิษจากเช้ือราในอาหารสัตว์: การประเมินความเส่ียงตามฤดูกาลในประเทศ
ไทย 

พิสุทธิ์ เขียวมณ ี

PS-04 ศักยภาพความเป็นพิษของน้ ามันหอมระเหยข่าแดงในการควบคุมมอดฟันเล่ือยใหญ่ จิตรกานต์ ภควัฒนะ 

PS-05 การประเมินความแน่นเนื้อของมะระขี้นกโดยใช้เครื่องเนียร์อินฟราเรดสเปกโทรมิเตอร์ ปาริชาติ เทียนจุมพล 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


